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・腸内環境の改善 

・免疫力の向上 

・ストレスの軽減 

日本の『国菌』
麹がもたらす健康効果



①「濃密糀シロップ」

・砂糖不使⽤

・糖度40度の⾼濃度⽢酒

・料理やスイーツ作りにも

・2倍程度に薄めて本格⽢酒に



②「糀ちょこクリーム」

・濃密糀シロップ＋有機カカオパウダー

・無添加チョコクリーム

・シロップやチョコミルクに



③「糀ローチョコレート」

・砂糖不使⽤（濃密糀シロップ）

・⾼品質のローカカオ使⽤

・健康チョコレートの最⾼峰に



麹 糀と��� �の違い



健康系チョコレート市場について



抗酸化堆肥の⼒



抗酸化堆肥の⼒②



販売戦略について



地域発展のために



�ローチョコレートの
パイオニアとして



『糀ちょこクリーム』
クラウドファンディング

について
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